


MENÚ NAVIDEÑO
PARA EMPRESAS

OPCIÓN 1:

Salteado con virutas de sepia, habitas baby y jamón ibérico
Coca de titaina del Cabanyal con tataki de atún

Croqueta de gamba

ENTRANTESENTRANTES  ENTRANTES 

(A compartir cada 4 pax.)

(Uno a elegir)

Arroz a banda de pescado de roca
Secreto ibérico con parmentier de patata

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

(Uno a elegir)

Flan de huevo con nata y ralladura de lima
Brocheta de fruta de temporada

POSTREPOSTREPOSTRE

37€ IVA incluido
Bebida y café no incluidos

Opción con bebida ilimitada durante
el menú +18 € por persona

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

Pan de masa madre con mantequilla de
sobrasada mallorquina

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


MENÚ NAVIDEÑO
PARA EMPRESAS

OPCIÓN 2: 

Ensaladilla de pescado salvaje y quisquilla
Alcachofa de temporada con mayonesa de anchoas y papada ibérica
Puntilla frita con harina de garbanzo, mayonesa de lima y tinta de

calamar

ENTRANTESENTRANTES  ENTRANTES 

(A compartir cada 4 pax.)

(Uno a elegir)

Arroz de salmonetes y gambita pelada
Carrillada de ternera con parmentier de patata

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

(Uno a elegir)

Brownie de chocolate con helado de maracuyá
Brocheta de fruta de temporada

POSTREPOSTREPOSTRE

42€ IVA incluido

Pan de masa madre con mantequilla de
sobrasada mallorquina

Bebida y café no incluidos

Opción con bebida ilimitada durante
el menú: +18 € por persona

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


MENÚ NAVIDEÑO
PARA EMPRESAS

OPCIÓN 3: 

Calamar de playa a la brasa con salsa de frutos secos
Tomate con ventresca y encurtidos

Lascas de jamón ibérico y queso manchego

ENTRANTESENTRANTES  ENTRANTES 

(A compartir cada 4 pax.)

(Uno a elegir)

Tronco de rodaballo a la brasa con cebolla asada y
espárragos verdes

Meloso de boletus y trufa

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

Tartaleta de mandarina con merengue
Brocheta de fruta de temporada

POSTREPOSTREPOSTRE

50€ IVA incluido
Bebida y café no incluidos

Pan de masa madre con mantequilla de
sobrasada mallorquina

Opción con bebida ilimitada durante
el menú +18 € por persona

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


MENÚ NAVIDEÑO
PARA EMPRESAS

OPCIÓN:

VEGANA/VEGETARIANA: 

Espárragos trigueros a la brasa con salsa romesco
Carpaccio de tomate, aguacate y huevo poché*

Alcachofa a la brasa con salsa romesco

ENTRANTESENTRANTES  ENTRANTES 
(Individuales)

(Uno a elegir)

Berenjena rellena de quinoa, tomate y legumbres
Paella de verdura (mínimo 2 personas)

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

Pan de masa madre 

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

Brocheta de fruta con helado*
POSTREPOSTREPOSTRE

(Vegano sin gluten)

Precio propio del menú

elegido por el grupo

Bebida y café no incluidos 

Opción con bebida ilimitada durante
el menú +18 € por persona

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


MENÚ NAVIDEÑO
PARA EMPRESAS

OPCIÓN: CELIACA

Espárragos trigueros a la brasa con salsa romesco
Alcachofa a la brasa con virutas de jamón

Sepionet a la brasa con salsa Mery

ENTRANTESENTRANTES  ENTRANTES 
(Individuales)

(Uno a elegir)

Arroz, Pescado o Carne propio del menú elegido por el grupo

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

Precio propio del menú

elegido por el grupo

Pan sin gluten 

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

Bebida y café no incluidos 

Opción con bebida ilimitada durante
el menú +18 € por persona

POSTREPOSTREPOSTRE

Brocheta de fruta con helado*
(Vegano sin gluten)

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


English Version



OPTION 1: 

Sautéed Cuttlefish Shavings with Baby Broad Beans & Iberian Ham
Cabanyal-Style Titaina Coca with Tuna Tataki

Prawn Croquette

STARTERSSTARTERSSTARTERS
(To be shared by 4 guests)

(Choice of one)

Traditional Arroz a Banda with Rock Fish
Iberian Pork Secreto with Potato Parmentier

MAIN COURSESMAIN COURSESMAIN COURSES

Crème Caramel with Whipped Cream & Lime Zest
Seasonal Fresh Fruit Skewer

DESSERTDESSERTDESSERT

37€ VAT included
Drinks and coffee not included

Sourdough Bread with Mallorcan Sobrasada Butter

Unlimited drinks option throughout the
meal: +€18 per person

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

CHRISTMAS
CORPORATE MENU

(Choice of one)

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


OPTION 2: 

Wild Fish & Small Prawn Ensaladilla
Seasonal Artichoke with Anchovy Mayonnaise & Iberian Pork Jowl

Crispy Baby Squid with Chickpea Flour, Lime Mayonnaise & Squid Ink

STARTERSSTARTERSSTARTERS
(To be shared by 4 guests)

Red Mullet Rice with Peeled Prawns
Slow-Cooked Beef Cheek with Potato Parmentier

MAIN COURSESMAIN COURSESMAIN COURSES

Chocolate Brownie with Passion Fruit Ice Cream
Seasonal Fresh Fruit Skewer

DESSERTDESSERTDESSERT

42€ VAT included
Drinks and coffee not included

Sourdough Bread with Mallorcan Sobrasada Butter

Unlimited drinks option throughout the
meal: +€18 per person

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

CHRISTMAS
CORPORATE MENU

(Choice of one)

(Choice of one)

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


OPTION 3: 

Chargrilled Local Squid with Nut Sauce
Tomato with Tuna Belly & Pickles

Iberian Ham & Manchego Cheese Shavings

STARTERSSTARTERSSTARTERS
(To be shared by 4 guests)

Grilled turbot loin with roasted onion and green asparagus
Mellow Porcini Mushroom & Truffle Rice

MAIN COURSESMAIN COURSESMAIN COURSES

Mandarin tart with meringue
Seasonal Fresh Fruit Skewer

DESSERTDESSERTDESSERT

50€ VAT included
Drinks and coffee not included

Sourdough Bread with Mallorcan Sobrasada Butter

Unlimited drinks option throughout the
meal: +€18 per person

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

CHRISTMAS
CORPORATE MENU

(Choice of one)

(Choice of one)

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


CHRISTMAS
CORPORATE MENU

VEGAN & VEGETARIAN OPTION 

Individual
Chargrilled Wild Asparagus with Romesco Sauce
Tomato & Avocado Carpaccio with Poached Egg*

Chargrilled Artichoke with Romesco Sauce

STARTERSSTARTERSSTARTERS

Choice of one
Aubergine Stuffed with Quinoa, Tomato & Legumes

Vegetable Paella (minimum 2 people)

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

Gluten-Free Bread

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

DESSERTSDESSERTSDESSERTS

Fresh Fruit Skewer with Ice Cream*
(Vegan & Gluten-Free)

Price according to the menu

selected by the group

Drinks and coffee not included

Unlimited drinks option throughout
the meal: +€18 per person

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25


CHRISTMAS
CORPORATE MENU

CELIAC OPTION

Chargrilled Wild Asparagus with Romesco Sauce
Chargrilled Artichoke with Ham Shavings

Chargrilled Baby Cuttlefish with Mery Sauce

Individual

(Choice of one)
Rice, Fish or Meat from the selected menu, chosen by the group

Gluten-Free Bread 

 Passeig de Neptú, 20, 46011, Valencia. Telf: 963 81 11 18

Price according to the menu

selected by the group

Drinks and coffee not included

Unlimited drinks option throughout
the meal: +€18 per person

STARTERSSTARTERSSTARTERS

PRINCIPALPRINCIPALPRINCIPAL

DESSERTSDESSERTSDESSERTS

Fresh Fruit Skewer with Ice Cream*
(Vegan & Gluten-Free)

https://www.google.com/search?sca_esv=99dc7e57846742f0&rlz=1C1PNFE_enES1061ES1061&sxsrf=APpeQnuy3rV_LSLCTpjRG0GiMEpVJDssIw:1788012269029&q=restaurante+balandret&source=lnms&fbs=ABfTbFUDadgeu2mn4mYJ8iEZ1GUDd8ABuXxNzQEi57SWOuuPdTIjoLujOWV_WGEH7xmA8bW8mppzusCtZRe83Sgsya_C_03uWSk03ajvYpKXAPtmwjsCjJn1Ze4V-qnG5L6q3OcoDPxEhA8VyQDW6QRuMMOQoZzKIqmTnAVj2fogx8aWQxAbYBbuTg_WDEpYTqDHf1Bv9IoQ3CgTeTdOJfNAemkjdrd_HA&sa=X&ved=2ahUKEwjGv5jhgMaWAxVo87sIHQumJNwQ0pQJegQICxAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25
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